Fiir die Milchcreme:
e 15 g vegane weiBBe Schokolade
e 200 mlvegane Sahne zum
Aufschlagen
e 1EL Zucker
e 3 TL Speisestarke
e 4TL Wasser
Fiir die Schoko-Haselnuss-Creme:
e 200 mlvegane Sahne zum
Aufschlagen
1 EL Zucker
3 TL Backkakao
1TL Haselnussmark
3 TL Speisestarke
4 TL Wasser

Schokoladenplatten oder Splitter
als Dekoration nach Belieben

(ergibt circa 450g)
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Fir die Milchcreme vegane wei3e
Schokolade in einem Topf
schmelzen. Im Anschluss die vegane
Sahne und Zucker unterriihren.
Speisestdrke und Wasser in einem
kleinen GefaB vermischen und mit
einem Schneebesen schnell
unterriihren. Kurz aufkochen lassen
und vom Herd nehmen.

Fir die Schoko-Haselnuss-Creme
vegane Sahne in einem Topf
schmelzen. Zucker, Backkakao und
Haselnussmark hinzugeben.
Speisestdrke und Wasser in einem
kleinen GefaB vermischen und mit
einem Schneebesen schnell
unterriihren. Kurz aufkochen lassen
und vom Herd nehmen.

Beide Cremes in kleinen Glasern
anrichten und im Kiihlschrank
aufbewahren.




