
NUDELN MIT PFIFFERLINGEN

Zutaten:
300 g Pfifferlinge
eine Zwiebel
3 EL Olivenöl
3 EL Margarine
3 EL Mehl
150 ml Gemüsebrühe
200ml vegane Kochsahne
2 TL Zitronensaft
Salz
Pfeffer
Kräuter
Nudeln

Zuerst das Nudelwasser 
aufsetzen und im Verlauf 
die Nudeln kochen.
Die Pfifferlinge putzen, 
eventuell zerkleinern. Die 
Zwiebel schälen und 
würfeln. Beides in einer 
großen Pfanne mit dem 
Olivenöl anbraten. Danach 
die Margarine und das Mehl 
ergänzen und mit der 
Gemüsebrühe ablöschen. 
Umrühren bis sich das Mehl 
vollständig aufgelöst hat. 
Die Kochsahne hinzufügen, 
fünf Minuten köcheln 
lassen. 
Würzen & servieren. 
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